
Inteligentný Dekantér



Čo je iSommelier?

iSommelier je inteligentný dekantér s patentom na globálnej úrovni. Využíva 

molekulárnu filtračnú technológiu na oddeľovanie kyslíka od vzduchu, ktorý 

následne rovnomerne okysličuje víno v špeciálnej dekantačnej karafe. iSommelier 

efektívne znižuje množstvo metanolu, oxidu siričitého a ďalších škodlivín vo víne. 

Dekantácia je vďaka tomu efektívnejšia, dôslednejšia a zdravšia.

Vďaka efektívnemu dekantačnému procestu zvyšuje inteligentný dekantačný 

prístroj iSommelier uvoľňovanie arómy a chute na maximum a podčiarkuje 

prirodzený potenciál každého vína. 



EFEKTÍVNY DEKANTAČNÝ PROCES, VÝRAZNÁ CHUŤ
Vysokokoncentrovaný prečistený kyslík prichádza do kontaktu s celým objemom 
nádoby, vďaka čomu sa víno prevzdušní rovnako v každej jej časti. Táto skutočnosť 
redukuje čas potrebný na dekantovanie, ktorý tradične zaberie i celé hodiny. Efektívny 
rýchly proces prevzdušňovania skvele sadne každému modernému človeku s rýchlym 
životným štýlom. Namiesto toho, aby musel dekantovať celé hodiny, mu teraz postačí 
zopár minút.

iSommelier Pro

DOTYKOVÝ OVLÁDACÍ PANEL
Umožní vám nastaviť dobu dekantácie podľa vašej chuti. Na 
paneli sa nachádzajú i tlačítka na inicializáciu, pozastavenie a 
ukončenie dekantačného procesu. 

iFAVINE APP A NETWORK
iFAVINE network zásobuje užívateľov obrovským množstvom informácií o víne a 
vinárstve, vrátane odporúčaní od profesionálov na konkrétne časy dekantovania 
rôznych vín. Používatelia sa tak vďaka aplikácii iFAVINE Network dozvedia o svojich 
vínach viac. Komunikácia medzi producentmi vína a konzumentmi sa dostane na novú 
úroveň, a zabezpečí tak ešte krajší zážitok pre obe strany. Aplikácia vám tiež zabezpečí 
pohodlnú a bezdrôtovú kontrolu nad iSommelierom.



iSommelier

PRENOSNÝ (Nabíjateľná batéria sa predáva samostatne)

Vďaka nabíjateľnej batérii si môžete dovoliť luxusné využívanie 
iSommeliera kdekoľvek sa nachádzate bez toho, aby ste museli byť pri 
zdroji elektrickej energie. Batéria vám zabezpečí až hodinu 
oparačného použitia prístroja predtým, než ho znovu pripojíte k 
zdroju. 

DEKANTUJTE SVOJE VÍNO MINÚTY 
NAMIESTO HODÍN
iSommelier pracuje s molekulárnym filtračným systémom vzduchu 
produkujúcim až 80 % čistého kyslíka, ktorý následne prechádza 
vínom. Na základe toho sa víno prevzdušní už behom pár minút, vďaka 
čomu bude mať výraznejšiu chuť i arómu.

JEDNODUCHÉ OVLÁDANIE
Za pomoci ovládacieho panela môžete nastaviť zvolený čas na 
dekantáciu vína. Vysokoúčinný proces dekantácie môžete inicializovať, 
pozastaviť alebo ukončiť jednoduchým pohybom prstov.



Produkty Príslušenstvo

375ml200ml 750ml

Sklené karafy

Nabíjateľná batéria
(iba pre iSommelier)

Technické údaje o prístroji iSommelier

iSommelier Pro iSommelier 

Čierna, bordová, biela
EU: 220-240V~     US: 120V~
50-60Hz
EU: 80-90W            US: 70W

:
:
: 
: 

Farba
Napätie
Frekvencia
Výkon

Bezdrôtové pripojenie 802,11 b/gx
Potrebný router s frekvenciou 2,4 GHz

Konektivita:

Kompatibilita s prístrojmi:
iOS, Android 4+

Technické údaje o prístroji iSommelier

Farba
Napätie
Frekvencia
Výkon

:
:
:
:

Čierna
100-240V~
50-60Hz
55W

Informácie o produkte



Bettane+Desseauve
Autori knihy Bettane+Desseauve Wine Guide
Zakladatelia Bettane+Desseauve Média
Najinovatívnejší produkt v danom odvetví za posledných 25 rokov.

Paz Levinson
4. v súťaži Najlepší someliér sveta 2016
Najlepší someliér Severnej a Južnej Ameriky 2015
Okamžité riešenie aj pri objednávke na poslednú chvíľu. 

Union De la Sommellerie Française
O�ciálny dekantér súťaže Najlepší francúzsky someliér.
iFAVINE a Francúzska asociácia somelierov UDSF zdieľajú tie isté 
požiadavky na kvalitu vín a spôsob jeho výroby.


